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Sungen als Vors geise (ca. 250ml pro Person)

o Festtagssuppe vom Rind oder
Gefliigel mit Gemiisestreifen,
Krauter - Fidle und Fleischklochen

- ,BAUTZNER SENFSUPPE*“

mit zerlassenem Speck und Schinken Einlage

A
‘ w « Knoblauch - Cremesuppe
: " I !,, mit Schinken Einlage und Fleischklofichen

« Wald Pilz - Cremesuppe

mit Pilzeinlage, frischen Kriutern sowie Croutons

« Kise Lauch Suppe

mit Hackfleisch, frischem Porree und verschiedenen Kise

« klassische Gulaschsuppe ,,Ungarische Art“
mit Paprika, Kartoffeleinlage, deftig Gewiirzt

e G@Griechische Zitronen Hiithnchen Suppe
mit Couscous und Feta als Einlage

« Tomaten Mozzarella Siippchen
mit frischem Basilikum und Croutons

Mohren Ingwer Suppe
Leichte schirfe,

mit Sahne verfeinert

und Croutons




Su en als Hauptgan ca. 600ml pro Person

o Deftiger Kesselgulasch

vom Schwein,
mit frischem Gemiise
und Kartoffeleinlage

o klassische Soljanka
nach Art des Hauses

o Erbseneintopf mit Rauchfleisch

dazu frisches Gemiise
sowie Kartoffeln als Einlage

« Fischsuppe ,,Ungarische Art ,,
mit verschiedene Fischsorten
sowie Kartoffeln und Gemiise als Einlage

o Linseneintopf mit Kassler

siil Sauer abgeschmeckt
sowie mit Kartoffeln und Gemiise als Einlage

¢ Mexikanisches Chili con Carne
aus Rinderhack, mit Bohnen

« Wildtopf ,,Hubertus*
regionales Wildfleisch

mit frischem Gemiise
und Kartoffeleinlage




vom Schwein (ca. 150g pro Person)

»Sachsisches Feuerfleisch*
wiirziges Tomatisiertes Gulasch
mit Zwiebeln, Paprika, Kraut und
Gewiirzgurken, pikant gewiirzt

»Grillhaxe auf Sauerkraut*
kleine Grillhaxe ohne Schwarte
mit Schwarzbiersofie

auf Sauerkraut serviert

»Schnitzelplatte

verschiedene Schnitzel

klassische Wiener Panade, Sesampanade
sowie gefiillte Schnitzel

Schweinefilet

mit Rahmchampignons
mit Cognae und buntem
Pfeffer mariniert, portioniert

»Sohlander Senfbraten ,,
In Senf und Bier marinierter
Schweinenacken in deftiger
Sofle, portioniert

»Gorgonzola Rollchen*

Pikante Schweineroulade mit
Ajvar - Kase - Hackfiillung

in wiirziger Sofle, portioniert

»Schmorrippchen®
Geschmorte portionierte
Schweinerippe mit wiirziger
Sofle

ca. 300g / Person




vom Rind (ca. 120g pro Person)

»Ochsenbackchen*
Geschmort, sehr zart
mit kraftiger SoBle

sRinderroulade “

Geschnitten, portioniert

Mit Hack, Senf Zwiebeln und Speck
gefiillt und geschmort

sRinderbraten®

Geschmort aus dem falschen Filet,
sehr zart

Mit Burgunder Sofle

»Tafelspitz*
Gekochtes zartes Rindfleisch
In Meerrettich Sofle




vom Geflilgel (ca. 120g pro Person)

~Hahnchen Piccata*®
Hahnchenbrustfilet,

gebacken in einer Kise Ei Hiille
sehr zart, serviert an
Pfannengemiise

Entenkeulen
Gebacken, klassisch gewiirzt
mit kriaftiger Sofle

Hahnchen Mozzarella Platte

zarte Hihnchenfilets gebraten

mit Zucchini, Paprika, Karotten und roten Zwiebeln,
leicht Tomatisiert, gebacken mit Mozzarella

Rahmgeschnetzeltes von der Pute
mit Frischkise, Champignons und frischen Porree

vom Wild (ca. 120g pro Person)

sDeftiger Wildgulasch ,,

gemischt, von Wildschwein, Reh
und Hirsch mit Waldpilzen

»~Hirschrollbraten ,,
gemischt, von Wildschwein, Reh
und Hirsch mit Waldpilzen




vom Fisch (ca. 140g pro Person)

»@Geraucherter ganzer Lachs ,,
Frischfisch, Norwegische Herkunft,
frisch aus dem Riucherofen auf
Wurzelgemiisebett mit DillsoBle
serviert.

sgebratener Zander ,,
Mehliert, serviert an Mandel
Brokkoli mit Cherry Tomaten

sLachsauflauf ,,

Frischfisch, Norwegische Herkunft
portionierter Lachs mit frischem
Gemiise in leichter Kisesofle
gratiniert mit Kise

vom Kaninchen (ca. 120g pro Person)

sZebackene Kaninchenkeule ,,
zart langsam gebacken, serviert mit
Portweinsofle

Kaninchenrollbraten
Schonend mit Wurzelgemiise
geschmort, dazu eine kraftige Sofle




Sﬁ-ttig ung'sbeila.gen !ca. 150g pro Person)

Bratkartoffeln
mit Bauchspeck und Zwiebeln

gebackene Drillinge
mit Rosmarin, Knoblauch und
Olivenol

Mediterraner Reis

Parboildreis, mit Kurkuma gekocht.
Verfeinert mit frischem Paprika und
Mediterranen Gewiirzen

cHKrauternudeln®

Gebratene Schupfnudeln mit frischen

Krautern

Kartoffelklof3e
»Thiiringer Art ,,

verfeinert mit frischer Petersilie

Kroketten
paniert, frittiert

Brotkorb

Bestehend aus
verschiedenem Brot und
Baguette Aufschnitten




Gemiisebeilagen !ca. 150g pro Person)

Rotkohl

hausgemacht, nach Art des
Hauses

bunte Gemiiseplatte
bestehend aus gebutterten
Mohren, Rosenkohl, Erbsen und
Speckbohnen

sMediterranes Pfannengemiise*
bestehend aus Zucchini, Paprika,
Mohren, Weilkohl und Zwiebeln.
Gebraten in Olivenol mit Soja - Sauce
verfeinert

Rahmchampignons
aus frischen Pilzen,
mit leichter Rahmsauce

Rahmspinat
Leichter Rahm, verfeinert mit
Zwiebeln und Speck




Veg'etarische Gerichte (ca. 250g pro Person)

»Schupfnudelpfanne*
Schupfnudeln mit Zuecchini, Paprika,
Mohren und Zwiebeln.

Gebraten in Olivenol mit Soja - Sauce
abgeloscht

»Sugo — Nudel - Pfanne*

Rigatoni Nudeln mit Tomaten Sugo,
Cherry Tomaten, und frischen Basilikum
mit Kase serviert

Kinder Gerichte ( ca. 200g pro Person)

sbunter Teller “
mit Chicken Wings ,
Hahnchen Nuggets
und Pommes Frites

Fischstabchen
3 Stiick, gebraten
Serviert mit Kartoffelpiiree




